— N N

17. MAI 2024

ANGHALS

VAAGHALS BRODSERVERING
Varm brioche, solsikkebrgd og potetflatbrgd , hiemmelaget smar og pisket rérosrgmme med gresslgkolje
Inneholder: Melk, hvete

Vaaghals bread, warm brioche, sunflower bread, homemade butter and whijpped organic sour cream with chive oil

~

VAAGHALS NEVEMAT

Hjemmelaget Vaaghalsskinke og paté med kyllinglever fra Holtegard og sellerirot
Inneholder: Melk, hvete, sulffitt, selleri

Vaaghals ham and chicken liver paté with root celery

POTETBR@D 0G KALVEROASTBEEF

Potet fra @sterdalen, estragon og syltet sjalottlok
Inneholder: Melk, hvete, sulfitt, sennep, egg

Potato bread and smoked veal tounge, tarragon and pickled shallots

STEKT VILLKVEITE

Norske asparges, glaserte neper og hvitvinssaus
Inneholder: Melk, selleri, sulfitt, egg, sennep

Fan fried wild halibut, Norwegian asparagus, glazed turnip and white wine sauce

PAVLOVA MED RORTE JORDBAR

Hvit sjokolade -og vaniliemousse, jordbaersorbet og karamellisert hvit sjokolade
Inneholder: Melk, egg, sulfitt, soya

Faviova and strawberries, white chocolate and vanilla mousse, strawberry sorbet, and caramelized white chocolate

~

NOKO ATTAT
Kan inneholde natter, melk, hvete, egg, soya og sulfitt
Petit four
4-retters meny (inkl. bredservering and noko attat) 4 courses set menu (inc. bread serving and petit four) 985
Vinmeny 3 glass  Wine pairing 3 glasses 615 Vinmeny fra kielleren 3 glass ~ Wine pairing from the wine cellar 3 gl 915
Vinmeny 4 glass  Wine pairing 4 glasses 760 Vinmeny fra kielleren 4 glass ~ Wine pairing from the wine cellar 4 g/, 1.060
BARNEMENY

Meny over, halv porsjon til halv pris for de under 12 ar.
Det vil 0ogsa veere andre alternativer tilgjengelig for de minste.
For kids menu, we serve the menu above, half portion for half price.

Vi tar forbehold om at sma endringer kan forekomme — Subject to minor changes, all prices are inc. VAT



